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MOUSSERENDE

'Blanc Assemblage — Brut Nature' 2022

Chavost - Chardonnay & Pinot Meunier - Champagne
'Paradoxe - Brut Nature' NV

Chavost - Chardonnay & Pinot Meunier - Champagne
‘Blanches Vignes' 2018

Brice Allouchery - Pinot Noir (Blanc de Noir) - Champagne
'Perseval PSVL 2023

COSE - Pinot Meunier (Blanc de Noir) — Champagne
'Les Grands Champs - Extra Brut' 2020

Thierry Fournier — Pinot Meunier (Blanc de Noir) - Champagne
HVIDE
'Songe Eveillé' 2023

Oxymore — Chardonnay & Savagnin — Jura

‘Sancerre — Jadis' 2023

Henri Bourgeois — Sauvignon Blanc - Loire

'Bingen Scharlachberg - Trocken' 2022
Weingut Riffel - Riesling - Rheinhessen

'Auxey-Duresses - Le Chatelet' 2023

Domaine du Chancelier - Chardonnay - Bourgogne

'Puligny-Montrachet — Au Paupillot' 2023

Clos Du Moulin Aux Moines — Chardonnay - Bourgogne

'Meursault - Les Vireuils' 2022

Jéréme Patriarche — Chardonnay - Bourgogne

'Montagny Premier Cru - Vignes de 1928' 2023
Maison Albert Sounit — Chardonnay — Bourgogne

RODE
'Pinot Noir' 2015

Caveau du val d’Amour — Pinot Noir — Jura

'AOC Cadillac Cétes de Bordeaux' 2023

Clos des Gommiers — Merlot & Carbernet Sauvignon — Bordeaux

'Hautes Cétes de Beaune' 2024
Maison AYMON - Pinot Noir - Bourgogne

'Chateauneuf-du-Pape' 2020
Chéateau La Nerthe - Grenache, Syrah, Mourvedre & Cinsault - Rhéne

'Morey-Saint-Denis - En la Rue de Vergy' 2021

Domaine Lignier-Michelot — Pinot Noir — Bourgogne

'Morey-Denis - Clos Solon' 2023

Leymarie-Ceci - Pinot Noir — Bourgogne

'Gevrey-Chambertin Premier Cru — Cazetiers' 2022

Henri Magnien - Pinot Noir - Bourgogne
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| vores kaelder gemmer der sig sezerligt udvalgte vine, vi selv er meget begejstret for.
Stilen spaender fra det mere klassiske udtryk til det mere moderne og

eksperimenterende. Feelles for alle vores vine er, at de kommer fra producenter, der
arbejder med respekt for natur, terroir og med minimal intervention.

Hos os handler det om god stemning, naerveer og det, vi selv har lyst til at heelde i
glasset. Vi er ikke sommelierer, bare sveert glade for vin.

Hiv endelig fat i os, sa vi sammen kan finde den helt rigtige flaske.



RESTAU74

Restaurant & bar

Vores vine er udvalgt i samarbejde med Reduktivt og Kjeer & Sommerfeldt



